PORTRAIT

Des vecettes Z

UN PARCOURS
CLASSIQUE ET
UNE FIDELITE
AU COMMERCE
DE PROXIMITE !

Son CAP en poche, Didier

Moraud multiplie les

expériences dans le commerce

de proximité, pour apprendre

diverses méthodes de travail et

parfaire son savoir-faire. Le
commerce de détails, Didier lui
voue une véritable fidélité, car “clest la
que je me sens le mieux, notamment
pour le contact clients qui est vraiment
intéressant et qui nexiste pas dans
dautres circuits comme la grande
distribution”.

LES COMPAGNONS
DU GOUT ...

UNE DISTINCTION
COMPARABLE AU
GUIDE MICHELIN !

En septembre 2007, Didier a été choisi
pour devenir Compagnon du Gout et
en est trés fier “car clest un peu le
fameux guide Michelin des bouchers
charcutiers traiteurs ! Outre la
distinction, devenir Compagnon du
Godt, c’est aussi un engagement pour
les consommateurs. En effet, la charte
des Compagnons du Godt est un gage
de qualité pour nos clients. Elle est
porteuse de valeurs - comme le travail

UNE ADRESSE A¢ bon @oat. .

Spécialités :

dans les regles de lart, les produits
de qualité, l'accueil convivial - qu’il
est important de promouvoir au
quotidien !” A bon entendeur...

DES CONSOMMATEURS
FRIANDS DES
PRODUITS SELECTION
COMPAGNONS

DU GOUT

“Devenir Compagnon du Godt cest
aussi proposer des produits de qualité,
sélectionnés par le groupement et
fabriqués dans les regles de lart,
comme le jambon fermier qui est
notre produit phare. Mes clients le
recherchent tout particulierement, car
c’est un jambon fabriqué dans un porc
fermier de trés grande qualité, sans
oublier les verrines, les patés,
terrines.... ” En somme, il n'y a que du
bon chez les Compagnons !

Proposer des produits Sélection
Compagnons du GoUt, cest le moyen
pour Didier “de se démarquer des
autres confreres, de se distinguer de la
grande distribution, d‘attirer une
clientele friande et plus sélective a la
recherche de produits authentiques.”

Avec nous, vous étes dans le bon !





