
Entrepreneur dans l’âme
“J’ai fait mon apprentissage chez mes parents, également 
bouchers. Après mes études, je n’avais qu’une seule 
envie, celle de m’installer à mon compte. A 20 ans, j’ai 
donc pris ma première affaire à Louviers. Au début, 
nous étions 2 avec un chef. Aujourd’hui, nous avons 
refait tout le magasin et nous sommes 4 salariés”. 
La preuve qu’à force de travail et de persuasion, il est 
possible de réussir et d’évoluer !

Compagnon du Goût,  
un plus pour nos clients !
Les habitants de Louviers ont accueilli avec plaisir le 
titre de Compagnon du Goût décerné à ce jeune boucher, 
en 2011. Une fierté pour ce passionné : “Etre Compagnon 
du Goût, c’est un plus pour les clients et c’est une façon 

de se démarquer de la grande distribution ! C’est aussi 
une reconnaissance : nous exerçons notre métier dans 
les règles de l’art, avec un suivi toute l’année, une 
hygiène irréprochable et un choix de produits de haute 
qualité !” 

Justement, parlons produits ! Un produit fétiche en 
boutique ? “Sans hésitation, le fameux jambon de porc 
fermier Compagnons du Goût qui remporte tous les 
suffrages !”

Etre Compagnon du Goût, c’est aussi aller au devant des 
clients et partager sa passion. Julien met tout en œuvre 
pour soigner sa clientèle et multiplie les occasions de 
leur faire découvrir son univers qui allie bon goût, 
bonne humeur et bons produits ! Animations paëlla, 
choucroute… au fil des saisons, il y a toujours une 
occasion de se rendre à Louviers !

Une recette à partager ?  
Région oblige, le rôti de porc 
normand !
Ouvrez le rôti en portefeuilles. A l’intérieur, déposez 
du boudin noir, des petites pommes flambées dans du 
Calvados, du lard fumé. Refermez et laisser cuire au 
four 1h30. Accompagnez de pommes de terre sautées 
ou de pommes cuites au four. Un délice dont vous nous 
direz des nouvelles !

ZOOM SUR...

Julien Beauvais 

Compagnon du Goût  
à Louviers (27)
Rendez-vous dans l’Eure chez Julien Beauvais installé 
depuis 2002 à Louviers, ville de 18 000 habitants. Passionné 
par son métier et fier de son jeune parcours, il se livre, avec 
plaisir, autour de quelques questions liées à son histoire, 
son métier et son titre de Compagnon du Goût. Pas de doute, 
avec lui, on est dans le bon !

UNE ADRESSE DE BON GOÛT
Julien BEAUVAIS 
12 Rue du Général de Gaulle - 27400 LOUVIERS 

Tel : 02 32 40 00 70
Retrouvez nous sur www.compagnonsdugout.com/

boucherie-beauvais-louviers

Pour des fêtes solidaires, les Compagnons du Goût se mobilisent aux côtés 

de l’Association Petits Princes. Du 1er au 31 décembre 2014, participez à 

l’opération “Une étoile pour un rêve” en achetant le porte clés vendu 2 €, 

reversés intégralement à l’Association Petits Princes. Un geste utile pour 

donner vie aux rêves d’enfants gravement malades ! 

Pour en savoir plus : www.compagnonsdugout.fr - www.petitsprinces.com

Ne pas jeter sur la voie publique. Pour votre santé, limitez les aliments gras, salés, sucrés.

Joyeuses FÊTES Fêtes
PARFAITES

MENU TRADITION / 17 €

ENTRÉE

Pétoncles farcis (6 pièces)

OU 

Miroir aux 2 saumons (80 g) 

OU

Terrine de foie gras de canard entier mi-cuit (40 g)

PLAT POISSON OU VIANDE

Pavé de merlu sauce habit rouge (250 g) 

OU

Fondant de chapon aux marrons confits (300 g) 

OU

Sauté de biche mariné à l’armagnac (250 g)

ACCOMPAGNEMENT

Timbale de riz 3 couleurs (1 pièce) 

OU

Purée de marrons (220 g) 

OU

Fagot de haricots verts lardés (40 g)

MENU TENDANCE / 23€

ENTRÉE

Croquant de boudin blanc (70 g) 

OU

Cocotte de saumon et gambas (1 pièce)

PLAT POISSON OU VIANDE

Filet de canette sauce miel et griottes (310 g) 

OU

Tournedos de filet de canard (290 g) 

OU

Filet de julienne sauce au banyuls (250 g) 

OU

Nage d’écrevisses et St-Jacques rôties (250 g)

ACCOMPAGNEMENT

Quinotto de légumes (150 g) 

OU

Crème brûlée aux asperges (1 pièce) 

OU

Écrasé de pommes de terre vitelotte (220 g)

Afin de mieux vous servir pensez à commander au plus tôt. 

Toute l’équipe de la Boucherie de la Croisette vous souhaite de bonnes fêtes de fin d’année.

BOUCHERIE DES COMPAGNONS

M. le Boucher

Rue du bon Goût

01234 PLAISIR

Ouverture du lundi 8h30 - 13h00 et 16h30 - 19h30 

Du mardi au samedi 8h30 - 13h00 et 15h30-19h30

LOGO
BOUCHERIE DES COMPAGNONS

M. le Boucher

Rue du bon Goût

01234 PLAISIR




